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Сорт винограду:

100% Manzoni Bianco 

☑️ Колір: яскравий і блискучий солом'яно-жовтий, з

легкими зеленуватими відблисками

☑️ Аромат: інтригуючий тропічними і стиглими

фруктовими нотами, які  переходять від айви до

жовтого персика, стиглої груші, до ананаса та

маракуї; ніжні мінеральні нюанси і легкі пряні ноти

☑️ Смак: свіжий і збалансований, складний, який

огортає фруктовими відтінками; стійкий післясмак,

який залишає чудову свіжість завдяки

збалансованій кислотності та мінеральності

Температура подачі: 8-10 град С

Ідеально до: закусок, білого м’яса, рибних страв,

м’яких свіжих сирів 

Cantina TOBLINO

Біле, сухе,13,0%, 0,75 л 

Italy, Trentino-Alto-Adige,

Vigneti della Dolomiti, DOC 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 

da Fora Manzoni Bianco, 2018

ВИНО 

☑️ Молодий виноградник менше 10 років,

розташований на висоті 250 м над рівнем моря на ґрунті

річкового походження з субстратом із гравію та гальки;

☑️ Ручний збір винограду від початку до середини

вересня з дотриманням вегетаційних та кліматичних

умов;

☑️ Сортування, дроблення винограду з відділенням

гребенів;

☑️ Після м’якого пресування сусло розділяється на дві

частини; 

☑️ Одна частина поміщається в сталеві резервуари, де

проходить коротку ферментацію з холодною

мацерацією;

☑️ Друга частина перекачується  в теракотові амфори,

де вона залишається в контакті з шкіркою  7 місяців; 

☑️ 10 місяців витримка в сталевих резервуарах після

об’єднання двох частин; 

☑️ Згодом декілька місяців витримка у пляшках;

☑️ Потенціал зберігання 3-5 років.


